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Mario Bernardo de Magalhdes e Sousa

Cor

Aroma

Prova
Consumo
Gastronomia

Casa da Tojeira

Tojerra Branco

Chardonnay 2021

Classificacdo
Tipo
Colheita
Castas

Solo
Altitude
Vinificacdo/
Estagio

I.G. Minho Superior

Branco

2019

Chardonnay (100%)

Granitico

250 m

As uvas sdo colhidas manualmente e
desengacadas, sendo depois submetidas a uma
prensagem suave. E inoculado com leveduras
selecionadas, decorrendo a fermenta¢do durante
15 a 20 dias a temperatura de 14-1629C. Estagio de
6 meses em madeira de carvalho francés e outros
6 meses cuba de inox com batonnage.

Citrina.

Complexo e elegante, com fruta citrina e tropical integrada com notas de baunilha.

Equilibrado e complexo, com acidez equilibrada, envolvente e final persistente.

Imediato ou no prazo de 5 anos a temperatura ideal de 8-109C.
Acompanha pratos de marisco, peixes gordos e carnes grelhadas.

Analise

Enologia

Teor Alcodlico 11,5%
Acidez Total 6,2 g/L
pH 3,26
Acucares Residuais 0,8 g/L
Valor Energético 654Kcal/L
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